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In prezent protectia mediului a devenit o provocare considerabila pentru intreaga
industrie, deoarece sunt utilizati un numar semnificativ de coloranti sintetici, care sunt
daunatori atat pentru om, cat si pentru mediul Inconjurator, de aceea interesul pentru
colorantii naturali vegetali, obtinuti inclusiv din deseuri agroindustriale, a crescut sem-
nificativ, deoarece s-a dovedit, cd acestia au efecte favorabile asupra sanatatii si medi-
ului Tnconjurator.

Scopul lucrarii: Obtinerea colorantilor naturali din surse vegetale si deseuri
agroindustriale locale, urmata de analiza lor si utilizarea potentialului de colorare in
obtinerea unor produse utile.
prin dezvoltarea unor metode de extractie a colorantilor naturali din deseurile agroin-
dustriale si sursele vegetale din flora spontana locala si utilizarea acestora in diferite
industrii precum industria alimentara, cosmetica si farmaceutica [1].

1. Licopenul este un pigment tetraterpenic cu structura similara 3-carotenului, cu
un continut mare in tomate, care are efecte biologice active precum antidiabetic,
cardioprotector, antiinflamator, hepato-protector [2].

2. f3-Carotenul este unul dintre cele mai comune carotenoide, care se obtine in mare
parte din morcovi, acesta este un antioxidant puternic si actioneaza ca un precur-
sor al retinolului, asigurand organismul cu vitamina A .

3. Betanina este un pigmen natural obtinut din sfecla rosie, care face parte din clasa
betacianinelor si prezinta activitate antiinflamatorie, si Iimbunatateste bariera in-
testinala.

4. Cianidina este unul dintre antocianii responsabili pentru nuantele de rosu, violet si
albastru ale fructelor, legumelor si florilor, acestia manifesta activitati antioxidan-
te, antiinflamatorii, antitoxice si antiapoptotice, facandu-i utile pentru prevenirea
si tratamentul bolilor neurodegenerative.

5. Clorofilele sunt pigmenti verzi prezenti in toate plantele superioare, de ex. ur-
zica sau lucerna. Acestea prezintd o activitate antioxidanta ridicatd, care poate
contribui la proprietati antiinflamatorii, anti-cancer si anti-obezitate. Adausul de
clorofila (a) in creme, poate ajuta la tratarea diferitelor afectiuni ale pielii, inclusiv
acneea si daunele provocate de arsurile solare [3].

Domenii de utilizare ale colorantilor naturali:industria alimentara - pentru a
imbunatati aspectul produselor alimentare; industria farmaceutica - diferentierea medi-
camentele si In adaosurile alimentare; industria cosmetica - in produse: rujuri, creme,
sampon, farduri, etc., pentru a le oferi o gama variata de culori naturale.
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Avantajele utilizarii: originea naturald; durabilitatea sporitd; regenerabilitatea; bi-
odegradabilitatea; produsi eco-friendly; proprietati antioxidante.

Metode de extractie: Prima etapd a procesului de extractie este pregatirea mate-
riei prime. Aceasta include colectarea, uscarea si/sau maruntirea probei pentru marirea
suprafetei de contact cu solventul. In functie de polaritatea si stabilitatea termici a mo-
leculei tinta, se utilizeaza diverse tehnici de extractii: Soxhlet, UAE, SFE, PLE, MAE,
PEF, EAE, hidrodistilarea si macerarea. Importanta este alegerea solventului potrivit
in functie de metoda si de solubilitatea colorantului. Extractele obtinute sunt in mod
tipic amestecuri de compusi care trebuie separati ulterior folosind metode precum cro-
matografia de adsorbtie (TC), HPLC sau cromatografia in strat subtire (TLC). Apoi,
substantele trebuie identificate folosind metode spectrale, spectroscopie in ultraviol
(UV) si infrarosu cu transformare Fourier (FTIR), etc. [4].

Concluzii

1. Colorantii naturali reprezinta o alternativa ecologica, ieftina si accesibila pentru
inlocuirea colorantilor sintetici in produsele cosmetice, farmaceutice si alimen-
tare.

2. Valorificarea si prelucrarea surselor naturale, inclusiv a deseurilor agroindustri-
ale, ar avea un impact major asupra mediului ambiant si financiar al Republicii
Moldova, prin reciclarea eficientd a deseurilor vegetale si reducerea dependentei
de resurse noi.
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