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Limbajul crengian este un exemplu perfect de impletire a expresivittii, a
oralitatii, a scriiturii ,,savuroase”, prin care este ilustratd lumea satului traditional al
secolului al XIX-lea, cu coloritul sau local, rural, cu suita de activitati si preocupari
cotidiene. Studiul de fatd analizeazd limbajul gastronomic al operei ,,Amintiri din
copilarie” prin prisma dimensiunilor variationale: diacronie, diatopie, diastratie. Asadar,
termenii gastronomici identificati devin niste indici de variatie, care releva diferentele
diacronice, diatopice sau diastratice ale textului literar, distribuindu-1 unui anumit spatiu
etno-geografic sau moment istoric, ilustrand cu dibécie personajul, conditia sociald a
acestuia, modul de viata si specificul cultural. Bucatele etalate de ,,gurmandul” narator
sunt marturii ale lumii rurale — simpla, pasnica, nealteratd de urban, preocupata de griji
marunte, cotidiene, ducandu-gi traiul in armonie cu natura, cu cerul, respectind
credintele strabune. Inventarierea felurilor de mancare din meniul humulestean ne
permite sa observam ca lucrarea lui lon Creangd abunda in semnificatii expresiv-estetice
contextuale si este un model perfect de redare a functiondrii simultane armonioase a
acestor indici, ce edifica, de fapt, caracterul oral si popular al scriiturii crengiene.

Cuvinte-cheie: /imbaj gastronomic,; indici de variatie; indici diatopici,
diacronici, diastratici; structuri frazeologice, inventar lexical

ETHNOCULTURAL VALENCES IN THE LITERRARY WORK OF ION
CREANGA: GASTRONOMY
The literary language of lon Creanga is a perfect example of expressiveness,
orality, and "delicious" writing, a way of illustrating the world of the traditional village
of the 19th century, with its local, rural features, with its daily activities and concerns.
In this study, we analyze the gastronomic language of ,,Amintiri din copilédrie” through
the prism of the variational dimensions: diachronic, diatopic, and diastratic. The
identified gastronomic terms become indices of variation, which reveal the diachronic,
diatopic, or diastratic differences of the literary text, distributing it to a certain ethnic-
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geographical space or historical moment, illustrating the social condition, the way of
living and the cultural peculiarities of the character. The dishes presented by the
"gourmand" narrator are testimonies of the rural world — simple, peaceful, unaltered by
urban vices, preoccupied with small, everyday concerns, living in harmony with nature,
and the sky, and respecting ancient beliefs. This "inventory" demonstrates that [on
Creanga's work abounds in contextual expressive-aesthetic meanings and it is a perfect
model for rendering the simultaneous harmonious functioning of these indices, which
actually builds the oral and popular character of his writing.

Keywords: gastronomic language; variation indices; diatopic, diachronic,
diastratic indices; lexical phrases, lexical inventory

Explorarea potentialului creativ al unei limbi prin prisma corelatiei
diacronie — diatopie — diastratie — diafazie ne permite sd definim identitatea
nationala a comunitatii lingvistice respective, sa descoperim originea si conditiile
de habitat ale acesteia, parcursul sociocultural si reflectarea diverselor
evenimente cultural-politice asupra limbajului, influenta contactelor cu alte limbi
si culturi. Inventarul lexical religios, gastronomic sau vestimentar ne poate oferi
indici pretiosi asupra caracterului autohton, asupra contextului social ale
vorbitorilor sau poate plasa autorul unui text intr-o anumitd perioada, zona
geografica sau stil, termenii identificati devenind indici de variatie, marci sau
elemente variationale in functie de diversele dimensiuni variationale, care, in
ansamblu, ,trddeaza” statutul social al vorbitorului, originea si identitatea
etnoculturala a acestuia. Pe urmele lingvistului francez R. Galisson, Petronela
Savin observa in acest sens: ,,componenta lexicala a unei limbi [...] este
purtatoare de continuturi antropologice distincte”, iar elementele specifice ale
lexicului releva ,,informatii despre civilizatia si cultura exprimate in limba” [1, p.
18]. Prin urmare, lexicul gastronomic inserat intr-o opera literara sugereaza noi
interpretari, reliefand noi informatii despre personajele antrenate in actiune sau
despre ,,backgroundul” biografic al scriitorului.

Limbajul crengian este un exemplu perfect de impletire a expresivitatii, a
oralitdtii, a scriiturii ,,savuroase”, prin care este ilustratd lumea satului traditional
al secolului al XIX-lea, cu coloritul sdu local, rural, cu suita de activitdti si
preocupari cotidiane. Asa cum mentionam si in alte randuri [2], [3], oralitatea
este o caracteristica inerentd a operei crengiene, indicii de variatie diatopici,
diastratici si diafazici ilustrand identitatea stilisticd a autorului. Elementele
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populare, regionalismele, precum si lexicul gastronomic creioneaza
personalitatea naratorului — humulestean cu un simt fin al umorului, un gurmand
absolut, care-si rasfatd poftele cu mese copioase si meniuri traditionale
moldovenesti. Atat in ,,Amintiri din copildrie”, cat si in povestile sale, Ion
Creanga acorda o atentie deosebita actului de nutritie, bucatele pe care le enumera
frecvent evidentiaza traiul taranului simplu, obisnuit sa respecte modul de a vietui
al strabunilor si, evident, ,,meniul” de fiecare zi al acestora.

Fireste, termenii culinari identificati in ,,Amintirile” crengiene sunt indici
diatopici exemplari, specifici spatiului moldovenesc, fiind niste elemente
pastratoare si transmitdtoare de cultura locald, or, felurile de bucate, precum si
modul de prepare a acestora, de servire in ajunul sau de diverse sarbatori religioase
ilustreaza specificul spatiului geografic, reprezentdnd anumite diferente dialectale,
caracteristice doar acestui teritoriu. Inventarul de termeni gastronomici crengian
este 0 oglinda a traditiilor satului basarabean, a preferintelor culinare ale acestuia,
a traiului simplu, aproape de natura, de pamant.

Asa cum remarca si Petronela Savin in ,,Universul din lingurd. Despre
terminologia alimentara romaneascd” [1, p. 123], raportarea omului la ,,sursa
indispensabild a existentei, hrana” este realizata din doud perspective: cea a
copilului, care are o copildrie fara griji, existenta fiindu-i asigurata de catre
maturi, si din perspectiva adultului, cel care constientizeazd importanta actului
de nutritie, care este responsabil de traiul sdu, precum si de cel al copiilor.

Asadar, in ,,Amintiri din copildrie”, Ion Creanga ilustreazd universul
satului, o lume zbuciumata de grijile marunte, cotidiane, evocand toate trairile
intense ale humulestenilor prin ochii copilului, precum si prin alte figuri familiale
— mama, tatdl, matusa, preotul s.a. Imaginarul artistic crengian se adapa din
traditiile rurale, din microcosmosul casnic, din evenimentele obisnuite si
repetitive din viata oamenilor simpli, din amintirile copilului indragostit de locul
natal, care se lasd prada ispitelor ghiduse ale copilariei. In acest univers,
gastronomicul este de asemenea un element al normalitatii, al simplitatii, al
strictului necesar zilnic, dar, totodata, capata conotatii ritualice, simbolice de
sarbatori — bucatele pregatite traditional devenind o evadare din acea rutind, un
prilej de uniune cu cei apropiati.

Taranul din Humulesti nu avea un meniu foarte variat, placintele, mamaliga,
cerealele si produsele lactate fiind hrana ,,cea de toate zilele”. Insa, pe de alta parte,

satenii respectau traditia meselor de sarbatoare, care erau adevarate festinuri: de
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Boboteaza — | Niste zile mari ca aceste le asteapta si ei, cu mare bucurie, tot anul.
Gatitulea-ti ceva bob fiert, galuste, turte cu julfa si varzare?” [4, p. 231]; de
San-Petru — ,,Si a doua zi, marti, taman in ziua de lasatul sacului de postul San-
Petrului, ficand mama un cuptior zdravan de alivenci si plicinte cu poalele-n
brau, si parpalind niste pui tineri in frigare, si apoi tavalindu-i prin unt [...]” [4,
p. 260]; de Criciun — ,,in vacantie ne ducem acasi, s-apoi, vorba tiganului cu
,»Craciunul sdtulul...” Costite de porc afumate, chiste si buft umplut, trandafiri
usturoieti si slinina de cea subtire, facute de casa, tdiete la un loc, fripte bine in
tigaie si cu mamaliguta calda, se duc unse pe gat.” [4, p. 285].

Aceste mese copioase aveau menirea de a satisface nu doar necesitatile
fiziologice umane — de a potoli foamea, ci si cele ale spiritului, plin de credinta
si de sete de estetic. Varietatea bucatelor de pe mesele imbelsugate redau coloritul
local si cutumele strabunilor, fiind, asa cum remarca Rotaru Andreea, ,,0
reprezentare iconicd sumara a camarii Smarandei, din madinile cdreia ieseau
bunatatile carora adultul Creangd le va purta o vie nostalgie”, Smaranda
reprezentand toate femeile, mamele satului, mostenitoare, purtitoare si
transmitatoare ale traditiilor strabunilor.

Din punctul de vedere al organizarii stratigrafice a lexicului culinar din
,»2Amintiri din copildrie”, observdm ca autorul este indragostit eminamente de
bucataria traditionald moldoveneascd, termenii culinari Inregistrati devenind
niste indici diacronici si diatopici, specifici in special zonei moldovenesti: ,,Apoi
la hramul bisericii se tinea praznicul cate-o saptdmana incheiata, si numai sa fi
avut pantece unde sd pui coliva si bucatele, atat de multe erau.”; ,,[...] veneam
acasa cu sanul Incdrcat de covrigi, mere turture, nuci poleite, roscove si
smochine din pomul mortului ” [4, p. 233]; ,,Gata, bunicule, haidem, zisei
necdjindu-ma cu niste costite de porc afumate si cu niste carnati fripti, ce mi-
1 pusese mama dinainte.” [4, p. 238]; ,,Ce le pasda? Lemne la trunchi sunt; slanina
si faina 1n pod este de-a valma, branza in putina, asemene. Curechi in poloboc,
slavd Domnului!” [4, p. 246]; ,,De-amu puneti-va pe facut privigheri de toata
noaptea si parascovenii cate va place, mai bdieti; daca vi-i voia sa va deie ma-ta
in toate zilele numai colaci de cei unsi cu miere de la ,,Patruzeci de sfinti” si
coliva cu miez de nuca.” [4, p. 247]; ,,Cand punea mama laptele la prins, eu, fie
post, fie caslegi, de pe-a doua zi si incepeam a linchi grosciorul de pe deasupra
oalelor; si tot asa In toate zilele, pana ce dam de chisleag. Si cand cauta mama sa

smantineasca oalele, smantaneste, Smaranda, daca ai ce...” [4, p. 250]; ,,sa
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cinstim cate-un pahar de vin in sdnatatea gospodarilor nostri” [4, p. 260]; ,,ma
zapsise 1n gradina lui la furat mere domnesti si pere santiliesti” [4, p. 265];
~cumpdra-ni el vara, din banii sai, cofe de zmeura si fel de fel de puricale de ni
da sd mancam” [4, p. 269]; ,,Si atunci, nu stiu cum 1i cade un urs mare din san
si... de-a dura prin clasd; nu de cei pe care-i joaca ursarii. Ci de mamaliga, umplut
cu branza, rotund, prajit pe jaratic si de pus drept inima, cand ti-e foame.” [4, p.
270]; ,,pahar de dusca” [4, p. 281]; ,Intr-un colt al odaii, cateva merte de fasole;
in altul, saimanta de cAnepa; in al treilea, o movila de mere domnesti si pere de
Radaseni, care trdiesc pand pe dupa Pasti: in al patrulea, mazere si bob,
despartite prin o scandura latd, iar alature, niste bostani turcesti; intr-o putina,
pere uscate si dulci ca smochinele; mai incolo, un teanc de chite de cinepa si
dein” [idem]; ,,[...] crasmarita [...] ni s-a Infatisat cu o cand mare de lut, plina cu
vin de Odobesti; si turnand prin pahare, sareau stropii din vin de-o schioapd in
sus, de tare ce era.” [4, p. 281-282]; ,,raspunse crasmarita, intrand atunci pe usa
c-o strachind de placinte fierbinti, c-o gaina friptd si puindu-le pe masa
dinaintea noastrd.” [4, p. 282] s. a.

Lexemele gastronomice atestate se referd la alimente fundamentale,
preparate pe baza de cereale, termeni mosteniti din fondul latin, cum ar fi:

pdine, pdini (var. pane) — lat. panem, panis, aliment de baza al omului,
preparat prin coacerea aluatului dospit facut, de obicei, din faina de grau; termen
generic, inregistrat pe teritoriile de pe ambele maluri ale Prutului;

placinta, placinte — lat. placenta ,,turta, placinta”, produs culinar facut din
aluat cu o umplutura, lexem raspandit atat in Republica Moldova, in Romania,
cat si In sudul Ucrainei;

turtd, turte — mostenit din latina populara turta (lat. lit. torta); paine turtita
si rotunda din aluat nedospit;

varzare, varzari — format din cuvantul varza de origine latina + suf. -are;
moldovenism ce semnificd placintd umplutd cu varza, cu ceapa sau marar, prajita
in untdelemn;

sau (seu, seuri) — alterare a lui seu, din latind sebum, grasime animala
obtinutd din tesuturile grase ale bovinelor, ovinelor si cabalinelor, folosita in
industrie si, mai rar, In alimentatie;

cdrnat, cdarnati — mostenit din latind *carnaceus (adj.) ,,de carne”, produs
alimentar preparat din carne tocatd si mirodenii introduse 1n intestine de porc sau

intr-un invelis artificial;
153



ACTELE CONFERINTEI STIINTIFICE INTERNATIONALE
GASTRONOMIA IN TEXTUL (NON)LITERAR - O ABORDARE INTERCULTURALA,
Chisindu, 4 mai 2023, ISBN.......

curechi, curechi — regionalism care isi are originea in cuvantul latin
coliculus, se foloseste pe o arie larga care cuprinde Banatul, Transilvania si
Moldova, pe cand 1n celelalte parti se foloseste cuvantul varza, cuvant de origine
latin (viridia) [5, p. 102];

mar, mere — din lat. melum, fruct al marului, de forma rotunda-turtita si de
diferite culori;

pard, pere — din lat. pira, fructul parului;

vin, vinuri, din lat. vinum, bautura alcoolica (de 7-16%) obtinuta prin
fermentarea mustului de struguri sau p. gener. prin fermentarea mustului, altor
fructe;

nucd, nuci — din lat. nux, -cis, fructul nucului;

termeni de origine slava sau rusa:

smdntana — cuvant imprumutat din slava comuna swmetana, din verbul
*semetati ,,a inchega prin scuturare”; raspandit pe 1intregul teritoriu
dacoromanesc, semnificand strat de grasime care se formeaza deasupra laptelui
nefiert; Petronela Savin observd ca termenul este prezent si in istroromana
smantare, fiind considerat ca provenind de asemenea din slava;

coliva — de origine slava sau greaca, grau fiert amestecat cu nuci si zahar,
folosit la diverse ceremonii religioase; obiceiul de a pregati coliva si a da coliva
in memoria celor raposati, considera Mihai Vinereanu [6], este vechi balcanic, in
mod cert precrestin si, prin urmare, considera lexicologul, nu a putut fi preluat de
romana din slava, termenul fiind atestat in enciclopedia Suidas;

galusca, galuste — imprumut din rusa eanywxa, preparat culinar de forma
(relativ) sferica, facut din aluat, din gris, branza, carne tocata etc.;

hostina, hostine — alterare a lui bostina, din slava vostina, forma dialectala
moldoveneasca, ceea ce ramane din fagure dupa ce s-au scos mierea si ceara;

bob, boabe, bobi — provine din slava bobu, fiind atestat si in dialectele
aroman si meglenoroman, samanta de cereale sau de legume care fac fructe
pastai; plantd leguminoasd cu flori albe sau trandafirii, cu pdastai mari si cu
seminte ovale, turtite;

termeni de origine maghiara, bulgara sau ucraineana, care sunt atestati
in numar mai mic:

aldamas — Tmprumutat din maghiara al/domdas, binecuvantare, bautura (si
gustare) oferitd de cineva dupa incheierea unei tranzactii;
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julfa, julfe — (var. jufa, jufla); imprumutat din maghiara zsufa ,,suc, must”;
(reg.) samanta de canepa. ¢ Mancare de post facutd din simanta de canepa pisata
cu apa si amestecatd cu miere; zeama care se obtine prin fierberea semintei de
canepa;

roscovd, rogscove —imprumut din bulgara poorckos; fructul rogcovului, lung,
lataret si dulce, numit si coarnd de mare;

covrig, covrigi — imprumutat din bulgara kovrig, produs alimentar in forma
de inel, de opt etc., preparat din faind de grau (si presdrat cu sare, susan, mac
etc.);

slanina, slanini — imprumutat din bulgara cranuna sav/si sc. cranuna, 1.
strat de grasime dintre pielea si carnea porcului; 2. aliment preparat din aceasta
grasime;

chisleag — Tmprumut din ucr. xucnax, regionalism specific zonei
moldovenesti, lapte de vaca smantanit pus la prins (pana se acreste); lapte prins,
lapte acru;

chisca, chiste —imprumut din ucr. kuwka, regionalism mold. caltabos facut
din stomacul sau din intestinele porcului, umplute cu carne tocata si cu pasat.

mamaliga, (var. maliga) — aliment preparat din faind de porumb fiarta in
apd; de origine neclard, posibil are legdturd cu bulg. mamyr ,ciocalau de
popusoi”, -liga fiind adaugat ca si la sapa pentru a forma sapaliga, considera
Marcu Gabinschi [7]; Lazar Saineanu [8] insa crede cd termenul este probabil din
graiul copiilor, diminutiv din mama, desemnand la inceput asa numita papad a
pruncilor;

termeni de origine traco-daca, neogreaca sau de origine necunoscuta:

mazare — de origine traco-daca, apropiat de alb. modhulté ,,mazare” ca
forma, identic ca sens si identificat cu dac. mozoula, atestat la Dioscoride, planta
erbacee de cultura, din familia leguminoaselor, cu flori albe sau trandafirii si cu
seminte sferice, comestibile, inchise in pastai;

branza — lexem de etimologie neclard; Marcu Gabinschi considera ca are
origine comund cu brend(é)za din albaneza, Lazdr Saineanu il confruntd cu
lexemul german Brinsenkdse; alti cercetatori insa il inregistreaza a fi de origine
traco-daca, B. P.-Hasdeu considerandu-l de origine dacica [9, p. 190]. Mihai
Vinereanu [6] mentioneaza ca forma respectiva a fost atestatd pentru prima data
in 1370, la Dubrovnik, sub forma brence ,,branza romaneasca”;
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alivanca, alivenci — origine neclard, probabil are legatura cu rus. olivénka
(pronuntat alivénka), din numele Muntelui Maslinilor sau Olivilor, unde s-a rugat
Hristos, ebr. ghisman ,.turta”, ghismdn, ghitman ,,cozonac”, ebr. Ghetsemani
,»teasc pentru undelemn” si ,,gradind de la poalele Muntelui Maslinilor, unde s-a
rugat Hristos” [7, p. 55]; Lazar Saineanu [8] considera ca este de origine ceha
nalivanet, ,,un soi de prajitura”, regionalism moldovenesc, turtad sau placinta din
malai cu lapte batut si cu branza;

puricale (var. poricale) — din neogreaca nwpixa, mold. fructe de tot felul s. a.

fasole, fasole — origine neogreacd, plantd erbacee anuald din familia
leguminoaselor, cu frunzele compuse din trei foliole mari, paroase, cu flori albe,
alb-verzui, roz sau rosii, cultivata pentru pastdile si pentru semintele sale folosite
in alimentatie;

buft, bufturi — origine necunoscutd; la L. Saineanu, este cuvant
moldovenesc, semnificand un fel de caltabos, o forma amplificata din buf, care
exprima ceva umflat.

Prin urmare, observam ca inventarul lexical culinar atestat reprezinta in
mare parte regionalisme, lexeme caracteristice, din perspectiva dimensiunii
diatopice, zonei moldovenesti si Basarabiei. Unele variante lexicale, precum sau,
puricale nu se regasesc in dictionare in variantele respective, fiind niste forme
arhaice ale limbii romane. Prin prisma dimensiunii diacronice, inregistram o
varietate de bucate de origine latina, slava, maghiara, bulgara etc. Asadar,
cuvintele de origine latina vizeaza in special termeni ai lexicului fundamental de
baza, precum: plante comestibile: curechi, mere, pere, nuci, materii prime din
care se pregatesc preparatele alimentare: carne, faina, lapte, diferite bucate
gatite: pldcinte, cdrnat, turte, pdine, bauturi: vin, unii termeni dintre acestia fiind
formati prin alipirea unui adjectiv relational, ce reprezintd regiunea din care
provine: vin de Odobesti, pere de Radaseni. Cuvintele de origine slava, precum
smantand, hostind, si neogreaca — fasole, puricale — sunt raspandite pe intreaga
arie a dacoromanei, acestea fiind asimilate si de dialectele aroman sau
meglenoroman. De asemenea, observam ca unele lexeme culinare identificate,
precum coliva, colac, covrig, descriu preparate cu valoare ritualica, specifice
cultului ortodox, fiind consumate in contextul sarbatorilor religioase. Acestea au
patruns 1n limba romand odatd cu cutumele cultului ortodox, fiind actuale,
pastrandu-se in biserici, alaturi de riturile crestine. Evident, termeni precum bulft,

Jjulfa, puricale, hostina au o frecventd mult mai redusa in vorbirea de astazi, or,
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in prezent, realitatea culinard este mult mai variatd, fiind saturatd cu preparate si
tehnologii de pregatire moderne, acestea fiind imprumutate impreund cu
denumirile lor din franceza, italiana sau engleza.

Totodata, remarcdm o serie de expresii frazeologice construite in baza
actului de nutritie, analiza cérora, considera Petronela Savin, ,prilejuieste
ilustrarea mecanismului de metaforizare al constiintei lingvistice populare,
mecanism care se intemeiazd, de cele mai multe ori, pe imagini ale elementelor
ce conditioneaza supravietuirea.” [10, p. 137], devenind niste marci ale culturii
traditionale, create pe terenul variatiei diafazice, prin care autorul amplifica
incdrcatura emotionala a evenimentelor narate. Lingvista remarcd, in acelasi
studiu, cd structurile frazeologice intemeiate pe actul hranirii au la baza
mecanismul metaforizarii pornind de la frica de a nu fi mancat si, respectiv, de a
nu avea ce manca. In universul crengian, frica se intruchipeaza si in alta ipostaza,
purtand o Incarcatura ritualica, religioasa. Astfel, omul de la sat este acea celula
a societatii care respectd valorile si datinile mostenite de la strabuni, este crestinul
care are fricd de Dumnezeu si de ,,pacatul imbuibarii”, de slabiciunea de a se lasa
cuprins de ,,lacomia pantecelui”. Chiar daca in confesiunile lui Creanga savuram
mese copioase, doldora de bauturi si bucate, acestea sunt, de obicei, un omagiu
adus unei sarbatori, fie Boboteaza, fie Craciun sau San-Petru, omagiu care a fost
precedat de post si piosenie, de stdpanire si probe de credintd. Expresii
frazeologice precum in contextele: ,,Jard eu, mancand lupeste” [4, p. 261], ,,Si
mamei i venea sa ma inghita de bucurie.” [4, p. 242], ,,Manca-i-ar pamantul, sa-
1 manance, Doamne, iarta-ma!” [4, p. 246] fac referire tocmai la procesul
mancarii In exces, cand, dupa o perioadd de abstinentd, omul se lasa ispitit de
»cele lumesti”, de placerea gustului. Structurile enumerate implica un factor de
comparatie: a manca lupeste — actul de nutritie cu lacomie, lupul fiind
intruchiparea hapsanului, a raului, asa cum este prezentat in multe alte surse
populare romanesti; a-/ manca pamantul — a fi inghitit de pamant, a muri si a fi
inhumat; aceasta este frica majora a omului, Petronela Savin remarcand in acest
sens: ,,Forma cea mai expresiva a fricii de a fi mancat, in viziunea populara, este
identificarea mortii cu ingurgitarea de catre pamant.” [10, p. 137]. Asadar,
pamantului, prin mecanismul personificarii si al metaforizarii, i1 se atribuie forte
mistice, puterea de a sterge raul, de a-l face sa dispara fara urma. Structura ,,a-i
veni sd-1 inghitd de bucurie” sugereaza natura relatiei mama — fiu, mama

exprimandu-si astfel dragostea fatd de copilul sdu, entuziasmul si pornirile
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afectuoase generate de comportamentul exemplar al acestuia. Pe urmele lui
Durand, Petronela Savin numeste acest tip de expresii reflectari ale ,,unei situatii
simbolice de antropofagie” [10, p. 139], mama, la nivel simbolic, ,,devorandu-si”
din dragoste copilul.

Pe de alta parte, structurile frazeologice ,,te robesti pantecelui” [4, p. 270]
sau ,,stricam painea parintilor degeaba” [4, p. 283] releva starea de vina pe care
o are crestinul atunci cand constientizeaza excesul. Constructiile respective redau
senzatia de culpabilitate, omul percepandu-se precum un rob al pantecelui, al
poftelor, un instrument care slujeste viscerele si nu viceversa. Expresia a strica
pdinea parintilor degeaba se refera la menirea generald a individului pe padmant,
la semnificatia nasterii acestuia, or, parintii sunt cei care ii asigurd existenta,
oferindu-1 péainea — simbol al bunastarii si al grijii perpetue, aceasta
responsabilizandu-1 si plasandu-i pe umeri ulterioara ,,povard” de a fi om, parinte,
particuld a unei comunitati sociale.

Actul nutritiei devine metafora pentru o varietate de relatii, realitati sau
imagini, pe care lon Creangd le insereaza organic in corpusul lucrdrii: ,,noi am
stat pe loc si am pus-o de mamaliga, fara apa” [4, p. 241], expresia a 0 pune de
mamaliga semnifica ,,a se afla sau a ajunge intr-o situatie dificild, neplacuta; a o
pati; a da gres”; asa cum am mentionat si anterior, mamaliga are un statut special
in viata taranului, fiind o sursa de hrana cotidiana vitald, care, aldturi de paine, au
o incarcatura simbolicd, asa cum remarca si Lazar Sdineanu, ,,pastd ingrosata de
malaiu cu apa si sare, pe care taranii o taie in felii cu o sfoara si 0 manéanca in loc
de paine” (Sdineanu ...). In secventele ,,ne-am pus bine-rau gura la cale, ne-am
covrigit imprejurul focului” [4, p. 242], ,,mi-am pus bine gura la cale, sa-mi fie
pe toatd ziua” [4, p. 261], expresia a pune gura la cale semnifica ,, a manca pe
saturate, a-si potoli foamea”, naratorul ilustrand spiritul liber al copilului, care se
lasa purtat de poftele stomacului, ajungand usor la starea de beatitudine — prin
satisfacerea necesitatilor fizice elementare, prin actul nutritiei. O alta imagine
creatd in baza unui termen alimentar este a se covrigi in jurul focului; verbul ,,a
se covrigi”, a se ghemui, derivat din ,,covrig” — produs alimentar in forma de inel,
de opt etc., preparat din faina de grau, ilustreaza o alta necesitate fiziologica: pe
langa senzatia de satietate, ,,fericirea” copilului devine deplina atunci cand se afla
in preajma rugului, incalzindu-si trupul si lasandu-se prada toropelii. Expresia a
se satura ca de mere padurete — ,,m-am saturat de ei ca de mere padurete” [4, p.

247], a se satura de cineva, a nu mai putea suferi (ceva sau pe cineva) —
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evidentiaza relatiile dintre copii si mama Smaranda, care, pe cit de mult ii iubea,
pe atat de mare 1i era necazul uneori, fiind exasperata de nazdravaniile lor fara
numar; prin metaforizare, asa cum merele padurete au un gust acru si astringent,
astfel si intreaga fapturd a mamei, coplesita de grijile cotidiene, era ,,acritd” de
prezenta plozilor pusi pe harjoneala si harmalaie. Prin urmare, frazeologismele
create In baza terminologiei alimentare redau, la Creanga, imagini care exprima
raporturile, atitudinile taranului cu ceilalti, ,,miezul” satului sau trasaturile de
caracter ale unor humulesteni. Astfel, in contextul ,,mos Vasile era un carpanos
s-un pui de zgaraie-branza” [4, p. 254], expresia a fi un zgdrdie-brdnza ilustreaza
firea lui mos Vasile, omul avar, care, ,,respird” teama de a oferi prea mult altuia,
de a cheltui 1n exces, care Imparte branza ,,zgaraind-o”, adicd in cantitdti infime.

Expresiile frazeologice enumerate includ in structura lor termeni alimentari
generici — a mdnca, pdine, mamaliga, covrig, brdnza — termeni arhicunoscuti,
utilizati pe intreg teritoriul romanesc. Evident, acestea devin indici de variatie
diatopici, diastratici sau diafazici, care functioneaza simultan, fiind specifice
poporului roman, ilustrand coloritul etnocultural al satului moldovenesc si
specificitatea locala. Lexemele culinare din constructia frazeologismelor sus-
citate caracterizeazad ,,meniul” uzual vechi al moldovenilor, Ion Creanga
valorificand potentialul expresiv al acestora, relevandu-si identitatea stilistica si
intercaland cititorul in iuresul intdmplarilor copilariei sale, or, adultul de mai
tarziu s-a format tocmai prin prisma acestora, purtand in suflet dorul de acele
trairi intense si nostalgia incurabild de a mai fi micul humulestean al Smarandei
si al lui Stefan al Petrei Ciubotariul.
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