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Levantica, cunoscuta stiintific sub denumirea Lavandula, reprezinta o plantd aro-
matica din familia Lamiaceae, recunoscutd pentru calitatile sale distincte si utilizarile
variate in industria farmaceuticd, cosmetologica si a uleiurilor esentiale. Aceasta plan-
td perend este apreciatd nu doar pentru frumusetea si aroma sa placutd, ci si pentru
continutul sdu bogat in uleiuri volatile, precum linalol si acetat de linalil, care 1i confera
caracteristicile sale deosebite. Republica Moldova este o tard bogata in diverse specii de
plante medicinale, printre care se numara si levantica, iar dintre numeroasele specii cel
mai des cultivata specie pe teritoriul tarii este Lavandula Angustifolia, fapt ce a deter-
minat folosirea acesteia in lucrarea datd. Cel mai des uleiul de levantica se obtine prin
metoda hidrodistilarii. Condensarea mixtului de abur, dupa extractia uleiului se face
intr-un condensator cu serpentina [1].

Scopul acestei lucrari consta in optimizarea procesului de extractie al uleiului vola-
til de levantica si evaluarea calitatii acestuia.

Pentru optimizarea procesului de extractie a uleiului de levantica 30 g de flori de
levantica, bine maruntite au fost pretratate cu apa distilata, etanol si cu ultrasunete (30-
60 min). Apoi amestecul s-a supus hidrodistilarii timp de 30-120 min. Uleiul rezultat
s-a separat de apa cu ajutorul palniei de separare, iar apoi s-a uscat pe sulfat de sodiu
anhidru, s-a cantdrit si s-a depozitat in flacoane de culoarea chihlimbarului la 4 °C pana
la necesitate. Fiecare extractie s-a efectuat de cate trei ori.

Rezultatele obtinute s-au folosit la calculul randamentului de extractie (n, in %
m/m), Tabelul 1.

Tabelul 1. Randamentul procesului de extractie a uleiului volatil de levantica
in functie de diferiti parametri

o Metoda Hidrodistilarea (30 g levintici + 300 mL ap3 distilata)
distilarii, min 30 40 50 60 80 120
1n (m/m), % 0,29+0,07 | 0,37+0,06 | 0,46+0,05 | 0,59+0,06 | 0,60+0,10 | 0,60+0,10
Metoda Hidrodistilarea (30 g levantica + 300 mL apa distilata,
durata pretratati cu apa distilata timp de doud ore)
distilarii, min 30 40 50 60 80 120

1n (m/m), % 0,38+0,06 | 0,49+0,07 | 0,54+0,04 | 0,79+0,06 | 0,80+0,10 | 0,85+0,10

Metoda | Hidrodistilarea timp de 60 min (30 g levantica + 300 mL apa distilata,

durata pretratati cu ultrasunete la timp diferit)
pretratarii, mi 10 20 30 40 50 60

1n (m/m), % 0,89+0,02 | 0,97+0,05 | 1,06+0,04 | 0,99+0,04 | 0,80+0,10 | 0,78+0,10
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Rezultatele din Tabelul 1 indica asupra faptului ca odatd cu marirea timpului de
hidrodistilare creste randamentul de extractie a uleiului volatil de levantica, pana la 60
min, iar dupa 60 minute acesta creste neesential, iar la nivel industrial cresterea timpului
de distilare conduce la cresterea cheltuielilor. Rezulta ca timpul optim este 60 min, de-
oarece s-au atins valori maxime ale randamentului de extractie. In sistemele care au fost
supuse pretratarii cu apa distilata s-a observat o crestere a randamentului de extractie de
aproximativ 1,3-1,4 ori. lar la pretratarea florilor de levantica cu alcool etilic, urmat de
procesul de hidrodistilare s-a determinat ca uleiul practic nu se separa, din cauza ca se
micsoreaza temperatura de fierbere a amestecului si respectiv, nu se ajunge la tempera-
tura de evaporare a uleiului. Sistemele care au fost supuse pretratarii cu ultrasunete, apoi
supuse hidrodistilarii timp de 60 min (timpul optim) au atins valori maxime ale randa-
mentului de extractie si acestea cresc odata cu cresterea duratei de pretratare, atingand
valori maxime la 30 min, timp optim.

Uleiul obtinut a fost supus evaluarii calitatii in baza standardului ISO 3515-2017
[2]. Rezultatele sunt prezentate in Tabelul 2.

Tabelul 2. Indicatorii organoleptici si fizico-chimici ai uleiului
volatil de levantica extras

Specificatii Caracteristica si norme Rezultatele obtinute
Aspectul Lichid mobil transparent | Lichid mobil transparent
Culoare Galben pal Galben pal

parfum floral caracteristic, | parfum floral caracteristic,
Miros proaspat, care aminteste de | proaspat, care aminteste de

inflorescentele plantelor | inflorescentele plantelor
})Zensnatea relativa la 20 °C, 0.8800 - 0.8920 0.89040,001
Indicele de refractie la 20 °C 1,4580 - 1,4660 1,4605+0,0010
Unghiul de rotatie al planu-
lui de polarizare a luminii la (-12°) - (-6°) -11°
20 °C
Solubilitate in alcool etilic 2 volume de etanol cuo | 2 volume de etanol cu o
la 20 °C concentratie de 75% concentratie de 75%
Indicele de aciditate .
’ +

mg KOH/g Nu mai mult de 1,2 0,96+0,02
Indicele de esterificare, % 90 - 150 102,5+0,5

Rezultatele prezentate in Tabelul 2 indica asupra faptului ca uleiul de levantica
extras prin metoda hidrodistilarii corespunde tuturor specificatiilor tehnice din standar-
dul ISO 3515-2017 [2]. Respectiv, conform parametrilor organoleptici si fizico-chimici
uleiul obtinut este de o calitate satisfacatoare.
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